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1. Общие положенIIя
1.1. Настояrцее Полоlttение разработано в cooTвeTcTl]]iil со с,гатьей З7 кОргаrrl{з?.l{иrl питания
обучаlошихсял Федерального закона r',{9 27j-фЗ от 29.|2.2012г кОб образовании в
РОссийской Федерации> с tr{зменеFl}Ir{N1l.t t; i ,' tt it,jt;i 2021 год:I, санитарно-
эпидемиологlILIескимII правилами и IJopi\li_r-,,iIt Calrl{rii{ 2.312,J,.З59С-2i; "Саttитарно-
эпидемиологичесltие требования к организации общественного питаIIrIя населения",
нОРМаМи СанПиН 2.4,З648-20 <Санитарно-эпLIделII{о.iiогическtrе требtlвi.,l}tIIя 1. о,)гtiнизациям
ВОспитания и обучения" о-гдьжа и оздоровлеrItlri детеit и i\Iоitоде)Ii;I)i. Приказом
Минздравсоцразвития России NЬ 213н и Мrrrlобртt:,t,"tси Россtrи NЪ]73 rэт 11.0j.2012г <С)б

УТВеРХtДеНИИ 1\{еl'ОДИческих реtсоlrлендаl1llii ]li] ]i)гатlизацrIII пlIтаtIlJя оi,,,,l:tтощихся и
восшитанников обра,зовате_lьньIх у.tре;lt.ltеl;t.tiiil il):,,icila_ri,ll;,iпl зiltiоно\.I N9 29-ФЗ от
02.01.2000г <О качестве и безопасностlI IlIJIIIeпr,,1 1;lt1.1{\,l.,j !;ts)) с II:]:,ij]l,_,]lliI] :ll i]a 1З июля
2020 года, а также Уставом доIJIкольного образоllательIIого уtIрежде}Iия.
1.2. Щанный локальньп1 акт определяет основныс IlелI.1 I] задааIи пDоI.l,]ро,lстllе,]Il,,го контроля
За организациеЙ и качествоN,l питаI{Llя. vcTa]raI],пIlI]aeT обт,еt(ты lI cтt-,,b,,",,l t,t tiонтроJIя,
Организационные N.{етоды, виды и его (lо;lптll. \,с,j,аIIа]]-цI]вает гIгlill:i l,{ сl,]] "гственность
УЧаСТНИКОВ ItРОИЗВОДСТВеI]НОГО КОНТРО,]Тrr" P1_'".'::l].li,'lI'ГlIl]Ye'[ ,rloli\rj\Ielil'irIlLI}(] '' ) ВОПРОСПr\t

ОРГаНИЗаЦИИ IТИТLliIrIя ]],]tоIлколыlо"л,t обрlrзt)вilте_-| l,JJo:,i \,1]l]e)Ii,leli:li].
1.3. IiОнтроль за орrанизацлtеri ll качестt]0}I ]l]]],|,eIIiIJi l: ll()\' i]]]едч{]\Iат]ll1l] |,lT проведение
аДlч'IиниСтрациеЙ и отI]етственныN{и лиIltl\l1i. заItl]еIlлеI]ньт\lи п]lI{t(rtзаNlli з|lведующего
ДОШКОЛЬным образовательныN{ учреждеllиеп,t (l;оrtиссllей rto I(oHTl]o,пIo ,Jil i r,,г:lI]Jизацией и
качеством прIтания. браrtератtу готовойt прод\/]i,,ltt). Iillблrо,lеttт.тii. oilc;tc:l ,),, _ ,l, lIpoвepoк,
ОСУПIеСТВJirIеМыХ В Пределах KoMIleTeHLIиI1 ":l (, .).,l]L).,l,,]:Ilr-)I ,l,,,IOTFTTT,-,,\,Ill" yI,,i,, l]ующими в
ОСУЩеСТВ.ЦеfiI,IИ ПРОЦеССаl ПI,IТаНИЯ, ЗПItОiiо,:. ','_'.i,]::,])i Il ];o]]NllL],]:j]]I(,;-ll ,::] ]вых актов
Россrтйтсttой Федеllацtли в с(lере питl1II]1rI ]]i]aп: i:.]:Il]i::i.l] it. 1,*,,,,)гi.) сitдtt. i.l Tii.,.,,,j JIокальных
aк'I'ol] ДОШriОЛЬF]Оt о ()бl]Llз()j]аI,ельногс} ),Lil,,c;i,. .jji;i]i. iiliji:(.i,:,,, Illli{t::l_]LI. 1_1, 

,i:0l]ri)l(ения и
решения педагогических совстов.
1.4. РеЗvЛЬТаr'ОПt ](Оr{Троля 

'Iвляется 
al{I11.]ll.],i ]Il)lli;ri,гt.jl| \,i,Il]:ll1.IlL-l]lIcaj:Li),:,,.ешlеtлий по

СОВеРШеНСТl]ОВаНИЮ ОРГilНИЗtlЦии I] \/.lj\,(l]I ,!,l];i) ,.-iill|lt"i'],,i lIt j ] ,] ,i.l , :оLllttольноN{
образователыIом учреждении.
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2. Щель и основные задачи контроля
2,L основной целью производственного KoHTpoJuI организации и качества питания в .ЩОУявJшется оптимизация и коорДинация деятельности всех служб (участников) для обеспечения
качества питания в дошкольном образовательном учреждении.
2.2. ос"оп""rе.адuч" ко"троrr, за ор.*".ац"ей и *аче"т"ом.rиruн"п:, контроль исполнения нормативно-технических и методических документов

санитарного законодательства Российской Федерации;
о вьUIвление нарушений и неисполнений приказов и иньгх нормативно-11равовьIх

актов Доу в части организации и обеспечения качественного питания в
дошкольном образовательном учреждении;

, анагIиЗ IIричин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их
предуlrреждению;

, аIIЕLпиз и оценка уровня профессион€tJIизма лиц, участвующих в обеспечении
качественного питания, IIо результатам их практической деятельЕости;, ан€LIIиз результатов реаJIизации приказов и иных нормативно-правовых актов
детского сада, оценка их эффективности;

, вьUIвление полоЖительЕого опыта в органиЗации качествонного питания с
последующей разработкой предложений тrо его распространению;. окztзание методической помощи всем )л{астЕикам организации процесса
питания;

, совgршенствования механизма организации и улучшения качества гIитания в
дошкольном образовательном учреждении.

3. объекты и субъекты производственного контроля, организационные методы, виды и
формы контроля
3.1. к
относят:

. помещения пищеблока (кухни);

. груIIповые помещения;

. технопогическоеоборудование;
, рабочио моста rIастников организациитIитанияв детском саду;о сырьо, готовая продукция;
о отходы производства.

3.2. Контролю подвергаются:
, оформления сопроводительной документации, маркировка продуктов питания;
. fIоказатели качества и безопасности продуктов;, полнота и правильность ведения и оформления документации на пищеблоке,

группах;
о пото!шость приготовления продуктов питi}ния;, качество мытья, дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в

групповьiх tIомещениях;
. условия и сроки хранения продуктов:'о условия хранения дезинфицирующих и моющих средств на пиrцеблоке (ку<не),

групIIовых помещениях;, соблюдение требований и норм СанПин 2.з12.4.з59о-20 <<Санитарно-
эпидемиологические требования к оргаЕизации общественного питания
населения) при приготовлонии и выдаче готовой продукции;, исправность холодильного, тохнологического оборудования;

, личнаlI гигиена, прохождение гигиенической подготовки и аттестации,
медицинский осмотр, вакцинации сотрудниками Доу;, дезинфицирующие мероприятия, генеральные уборки, текуIцаrI уборка на
пищеблоке, групповых помещениях.



изучение докр{ентации;. изучениедокр{ентации;
. обследование пищеблока (кlхни);
, наблюдоние за организацией производственного процесса и процесса питания в

гр).пповьгх помещениях;
. беседа с персон:Lлом;
о РеВИЗИЯl
о инСТРумента-пьный метод (с использованием контрольно-измерительных приборов) и

иньD( правомерНьIх методов, способСтвующих достижению цели конц)оля.з,4, Контроль осущоствляется в виде выполнения ежедновных фуrrп,ц"оrr*ьньIх
обязанностей комиссией по контроJIю за организацией и качсство, ,r"rurr"я, бракеражу
готовой продукции, а т€кже IIлановых или оIIеративных IIроверок.
3.5. Гfuановые проверки осуществJшются в соответствии с утвержденным заведутощим ЩОУПланом производственного контролrI за организацией и качеством питания На 1..rебный год
(прlutоэlсенuе ]), который разрабатывается с учетом Программы производствеItного
KoIITpoJUI за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-
противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий и доводится до сведеЕия всех
членов коллектива дошкольного образовательного учрождония перед начi}лом учебного года.
3,б. Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции завед}.ющего дошкольным
образовательным учреждением.
3.7. Оперативные tIроверки проводятся с целью пол}л{ения информации о ходе и результатахорганизациипитаLтия в дошкольном образовательном учреждении. Результаты оrrеративного
KoHTpoJm требуют оперативного выполнения предложений и замечаний, которые сделаны
проверяющим в ходе изучения вопроса.
З.8. По СОВок}rпности вопросов, подлеЖащих проверке, контроль за организацией питаниrI в
дошкольном образовательном )чреждsнии проводится в виде тематической проверки.
З.9. Административный контроль за оргt}низациеiт и качеством fIитания осуществл яется
заведутощим доу, ЗаI\dесТиТелем заведующего в pzl]\,{Kax полномочий, согласно
утвержденному плану контроля, или в соответствии с IIриказом заведующего дошкольным
образовательным учреждением.
З.10. Щля осуществления других видов контролrI организовыв€lются: комиссией по контролю
за оргаЕизацией и качеством питания, бракеражу готовой гrродукции, состав и полномочия
которой оIIредеJUIются и утверждаются приказом заведующего дошкольным
образовательным rIреждеЕием. К участию в рабоiе комиссии, в качество наблюдателей,
могут привлекаться члеЕы Совета ДОУ.
3.11. ответственный за осуществление rrроизводственного контроля 

-инструктор 
по

гигиеническому воспитанию.
3.12. Щолжностные лица, на которых возложены функции по осуществлению контроля за
организацией питания в ЩОУ согласно должностньгх инструкций:

о заведующийдошкольным образовательным учреждением;. инструкторпогигиеническомувоспитанию;
. кладовщик;
. завхоз;
. контрактныйуправляющий;
. старший воспитатель;
. IIедагоги групп.

3.13. Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке (ryхне) доУ должны быть здоровыми,
прошедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказаN.{и и
инструкциями. ответственность за выrrолненис настоящего пункта Положения возлагается
на инстр}ктора IIо гигиеническому воспитания.
з.14.

a утвержденный план производственного контроля;

З.3. Ко"rроrr" о"ущ""r"*"""п g 
"a.ron".o"ur""' aо"д.чrощ"* r"rодоr'



. приказ по дошкольному образовательному )цреждению;
о обращение родителей (законньIх представителей) воспитанников и работников

дошкольного образовательного уrреждения по поводу нарушения.
з.15. Контролирующие лица имеют право з€шрашивать необходимую информацию, изr{ать
ДОК)r]!(енТаЦИЮ, ОТНОСящУЮСя к ВОПРОСу ПИтаниЯ ЗаРанее.
З.16. ПРи обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства Российской Федерации
в части организации питания дошкоJьIIиков, заполняотся ооответствующtш проверке rIетно-
оТчоТнtш документация, ставится в извостность заведующий дошкольным образовательным
учреждением.

4. ОтветственIIость и контроль за организацией питания
4.1,. Заведутощий дошкольным образовательным rIреждением создаёт условия для
организации качественного питания воспитанников и несет персональн}то ответственность
за организацию питания детей в дошкольном образовательЕом учрождонии.
4.2. Распределение обязанностей по оргilнизации питания между заведующим, работникilми
ПИЩеблОка, кладовщиком в дошкольном образовательном учреждении отражаются в
должностньж инстр}кциях.
4.З. К наЧалУ нового года заведующим ДОУ издается приказ о назначении лица,
Ответственного за fIитание в дошкольном образовательном учреждении, о составе комиссии,
УЧаСТВ}aЮщих в организации fIитания воспитанников детского садц определrIются их
функциона-пьные обязанности.
4.4. Контроль за организацией питания в дошкольном образовательном гIреждении
ОСУЩеСТВЛяЮТ ЗtlВодlтощиЙ, медицинскиЙ работник, контрактныЙ управляющиЙ, комиссия
ПО КОНТРОлЮ За организациеЙ и качеством питаниrI, бракеражу готовоЙ продукции, старший
воспитатель и педагоги груIIII, утвержденные IIриказом заведующего детским садом и
ОРГаны самоуправления в соответствии с полномочиями, закрепленными в Уставе
дошкольного образовательного учреждения.
4.5. Заведуюций ДОУ обеспечивает контроль:

. выполнения договоров на закупку и поставку продуктов питания;
, материаJIьно-технического состояния помещений пищеблока, н€UIичия необходимого

оборудования, его исправности ;

. ОбеСпечения пищеблока дошкольного образовательного учреждения и мест приема
пищи достаточным коJIичеством столовой и ку<онной посуды, спецодеждой,
СаНитаРно-гигиеническими средствами, разделочным оборудованием и уборо.пrьrм
инвентарем;

, ВЫпОлЕения суточных норм rrродуктового набора, норм потребления пищевых
вещоств, эноргетической ценности дневного рациона;. условий хранения и сроков реализации пищевых продуктов.

4.б. Контрактный управляющий, кладовщик при закJIючении контрактов на поставку
продуктов питания (аутсортинг) проверяет документацию поставщика на право поставки
продуктов питания.
4.7. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой
проДукции ежедневно проверяет качество готовой продукции, заполняя Журнал бракеража
готовой продукции, а также суточную пробу и наличио маркировки на ней.
4.8. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания. бракеражy готовой
продчкции пDовеDяет:

. сопроводительную документацию на поставку продуктов питания, сырья (с каждой
ПОСТУПаЮЩеЙ партиеЙ), товарно-транспортные накладные, заполняя журнал
бракеража скоропортящейся пищевой продукции;

о условия транспортировки каждой поступающей партии, проворяет и составляет акты
при вьuIвлении нарушений;

. рацион питания, cBepffI его с основным дв)D(недельным и ежедневным меню;
О н€lJIичие технологической и нормативЕо-тохнической документациинапищеблоке;



ежедневно сверяет закладку продуктов питания с меню;
соответствие приготовления блюда технологической карте;
IIомещения дJUI хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные
камеры), соблюдение условий и сроков реаJIизации, ежедневно з€lполняя
соответствующие журналы;
осуществJU{ет ежедневный визуальный контроль условий труда в производственной
среде пищеблока и грушIовьIх помещ9ниях;
визуаJIьно контролируют ежедневное состояIIие помещений пищеблока, групповьгх
IIомещений, а также 1 раз в недеJIю 

- 
инвентарь и оборудовzlние пищеблока;

осматривает сотрудников пищеблока, раздатчиков пищи, заполняя Гигиенический
журнал (сотрулники), проверяет санитарные книжки;
СОблюдение противоэпидемических мероприжий на пищеблоке, групповьD( - 1 раз в
неделю, заполняя инструкции, журнirл генеральной уборки, ведомость учета
обработки посуды, столовых приборов, оборудования;
ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации
питания, списком детей, rrитающихся бесплатно, док)aменты, подтверждающие
статус семьи, подтверждающие документы об организации индивидуаJIьного
питании;
соответствие ожедневного режима питания с графиком приема пищи;
ежедневную гигиену приема пищи, составляJ{ акты по проверке организации
питания.

4.9. Лицо, ответствеНное за оргаЕизаЦию питанИя, осущесТвляеТ учет питающихся детей в
журнаJIе питания, который должен быть прошнурован, прон}мерован, скреплен печатью и
подписью заведующего дошкольным образовательным rфеждением.
4.10. Лица. занимающиеся контрольной деятельностью за организацией и качеством питания
в ДОУ. несут ответственность:

. за достоверность излагаемых фактов, представляемых в справках, актах по итога}d
контроля оргаЕизации и качества питания в дошкольЕом образовательном
учреждении;
за тактично9 отношение к проверяемому работнику во время проведеЕия контрольньD(
мероприятий;
за кач9ств9Еную подготовку к пров9дению проверки деятельности работника;
за обоснованность выводов по итогам проверки.

5. Права участников производственного контроля
5.1. нии п имеет п

. Знакомиться с документацией в соответствии с должностными обязанностями
работника дошкольного образовательного учреждения, его аналитическими
маториалаN{и;

. изучать практическую деятельность работников, принимающих }лIастие в
организаЦии питанИя в .ЩОУ, череЗ посещение пищеблоКа, гругIпоВых помещений,
наблюдение за организацией приема продуктов у поставщика, за организацией
хранения гrродуктов, процессом приготовлениjI питания, процессом выдачи блюд из
пищеблоКа в груIIпы' организаЦией питаНиJI восrrиТанникоВ в груrrпаХ: ДР5гГИХ
мероприятий с детьми rrо вопросам организации питания, наблюдение режимньIх
моментов;

о [олоть выводы и принимать управленчсские рошения.
5.2. Проверяемый работник ДОУ имеет право:

. знать сроки KoHTpoJUI и критерии оценки его деятельности;

. знать цель, содержание, виды, формы и методы контроля;
о СВОеВР€МеЕно знакомиться с выводами и рекомендациями проверяющих лиц;

a

о

a

a

a

a

a



. обратиться в комиссию по трудовым
административного контроля.

6. Щокументация

спорам при несогласии с результатами

6.i. в доу
r Положение об организациипитания в ЩОУ;о Настоящее Положение о rтроизводственном контроле за организацией и качеством

питания в,ЩОУ;
о щоговоры на поставку продуктов питания;
. Гигиеническийжурнал(сотрудники);
, основIIое 2-х недельное меню, вкJIючающее меню для возрастной группы детей (от 1

до з лет п от 3-7 лет), технологичоские карты кулинарных изделий 1блюл);, ежедневное меню с }.казанием выхода блюд для возрастной гругrпы детей (от 1 до 3
лет и от 3-7 лет);

. Ведомость контроJш за рационоМ питания детей (Приложение Nl3 к
СанПин 2,з/2.4.з590-20), ,,Щокумент составляется медработн"ком детского сада
каждые 7-10 дней, а заполняется ежедневно.. Журнал rIета посещаемости детей;

, Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);r Ж}рнал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с Санпин);
. Журнал }пIета темIIературного режима холодильного оборулования (в соответствии с

СанПиН);

' Журнал учета температуры и влажности в скIIадских помещениях (в соответствии с
СанПиН);

' Журнал учета ка-шорийности (расчет и оценка использовitнного на одного ребенка
среднесуточного набора пищевьIх продуктов проводится один раз в 10 днейо подсчет
энергической ценности полrIенного рациона питания и содоржания в ном основньIх
пищевых вещоств проводится ежемесячно);

о Журнал )лIета работЫ бактерицИдной лампы на пищеблоке;
. ЖУРНаЛ ГеНеРальной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовьж

оборудования.
6.2. Перечень приказов:

. об утверждении и введение В действио настоящего Положения;

приборов,

о о введении в дейотвие примерного 2-х недельного меню для воспитанников
дошкольного образовательного учреждения;о О контроле за организацией питания;

. об утверждении режима питания;
6.3. Журналы в бумажЕоМ виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены
fIечатью r{реждения. Возможно ведение журналов в электронном виде.

7. Заключитольные положения
7.1. Настоящео Положенио является локitльным нормативным актом доу, rrринимается на
Общем собрании трудового коллектива и угверждается прикilзом заведуIощего дошкольным
образовательным }цреждением.
7.2. Все изменения и доfIолнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в
письменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации.
7.з. ПолОжение принимается на неопределенный срок. Изменения и доtIолнения к
Положению приниМаютсЯ в IIорядке, лредусмотренном л.7.|. настоящего Положения.
1.4, После принятия Положения (илм изменений и дополнений отдельньD( пунктов и
разделов) в новой редакции предыдущаrI редакция автоматически утрачивает силу.



Прuложенuе 1

план производственного контроля за организацией цитапия в
МДОУ Nb <<Энергетцк>

N} Объект контроля Периодичность ответственный
исполнитель

учетно-отчетная
докyментация

1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок
продовольственного сырья и пищевых продуктов

1.1
Щокументация поставщика на
право поставки продуктов
питания

При закrпочении
контрактов

Заведующий,
контрактный
управляющий,
кJIадовщик

Контракт(ы) на
поставку
продуктов питаIIия
(аутсортинг)

|.2.
СопроводительнаlI
док)rментация на поставку
продуктов питания, сырья

Каждая
поступающаlI
партия

Комиссия по
контроJIю за
организацией
качеством
питания,
бракеражу
готовой
прод}кции

Товарно-
транспортные
накладные,
журнал
бракеража
скоропортящейся
пищевой
IIродYкции

1 .3. Условия транспортировки
Каждая
поступающаrI
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Акт (при
вьUIвлеЕии
нарушений)

2. Контроль качества и безопасность выпускаемой продукции

2.I Качество готовой гrродукции Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организацией
качеством
питания,
бракеражу
готовой
IIродукции

Журнал бракеража
готовой продукции

2.2. Суточная проба Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организацией
качоством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Наличие
маркировки на
пробах



3. Контроль рациона питания, соблюдение санитарных норм в технологическом процессе

3.1 Рацион питания Постоянно

Комиссия по
контролю за
организацпеiти
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Меню

наличие тsхнологической и
нормативно технической
док}ментации

Постоянно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

3.3. Закладка продуктов питания Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организациеiт и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Меню

з.4.
Соответствие приготовления
блюда технологической карте

Постоянно

Комиссия по
контроJIю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

технологические
карты

4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов
(сырья, кулинарной продукции)

4.I Помещения для хранения
продуктов, соблюдение
условий и сроков реализации

Ежедневно Комиссия по
конц)олю за
оргаЕизациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Журнал учета
температуры и
влажности в
складских
помещениях

4,2. Холодильное оборудование
(морозильные камеры)

Ежедневно Комиссия по
коIIтролю за
организациейи
качеством
пи,гания,
бракеражу готовой
продукции

Журнал rIета
температурного
рожима
холодильного
оборудования



5. Коптроль за условиями труда состоянием производ"rr"rrоП 
"ред-

5.1 Условия труда,
производственнаlI среда
пищеблока

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организаццейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

5.2. Условия труда,
производственнаlI среда
групповой, буфетной

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питаниjI,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

б. КонтрОль за стояниеМ помещений пищеблока, fрупповых помещений

6.1
Инвентарь и оборудованио
пищеблока, буфетных

раз в ноделю Комиссия по
контроJIю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

6.2. Состояние помещений
пищеблока, групповьгх
помещений

Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
оргацизацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контропь

7. Контроль за соблюдением санитарных и противоэlIидемических *apo.rp"or"it

7.\ Сотрудники пищеблока,
ршдатчики пищи

Ежедневно Комиссия по
коIIтролю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Санитарные
книжки,
гигиенический
журнiUI

7.2. Соблюденио
противоэпидемических
мероприятий на пищеблоке,
груIIповых

раз в неделю Комисоия по
контроJIю за
организациеiт и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Инструкции,
журнал
генеральной

уборки, ведомость
учета обработки
посуды, столовых
приборов,
оборyдования



8. КонтрОль за контингеНтом воспИтанникоВ, нуждающихся в 
"rrд"""ду-rru"о*,дополнительном питании, режим питания, гигиена приема пищи

8.1 Контингент IIитtlющихся
детей

Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Приказ об
организации
питания, список
детей, питЕIющихся
бесплатно,
документы,
подтверждающие
статус семьи;
подтверждчtюIцие
документы об
организации
индивидуального
питании

8.2. Режим питаЕия Ежедневно Комиссия по
контролю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

График rrриема пищи

8.з. Гигиена приема пищи Ежедневно Комиссия по
коЕтролю за
оргЕlнизациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
прод}.кции

Акты по проверке
организации
питания


